“Menu du Chef”
“ T XFUF”
9/2~9/30

12,000 M Gigemi - — e 2 EhHA)

12,000 J2Y (Taxe et service compn's)

TIa—RAT— =

Sablé salé a la provengale et jambon cru.

fELtRtEn YOS Lyt Y—2 Sy va

Pressé de maquereau au céleri-pomme, en harmonie d'une sauce gribiche.

THTTITOY Ly b SERE ALY I aDT 4 2T Ly R

Rissolette de foie gras de canard, relevée d'une vinaigrette de balsamique vieilli Sans.

AKHDEH = K afxbv—r=a /NRT 4 ZADHEY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

EHYAEDIRINE V) —A RV R —Ta
Onglet de beeuf Takasago' grillé sur charbon, accompagné d'une sauce porto rouge.

A To~v—ra B ax
Nous vous proposon une séléction de fromages affinés d‘Europe et de HokRaido.

SEIYDT IV

Déclinaison de rusins

a—b— /N
Friandises et Café.

W, B OAEAINRDUC E D) A =2 —ITERR D 558N ZENET

Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.



“Menu Mikuni”
“V=5F
9/2~9/30

6,000 M (281 - —r 2kHA)

6,000 9PY (Taxe et service compn's)

TIa—AT—=a

Sablé salé a la provengale.

fELtRtEn YOS Lyt Y—2 Sy va

Pressé de maquereau au céleri-pomme, en harmonie d'une sauce gribiche.

AKAOfEf Y= K afxy—Ta N7 0 ADHKY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

B EHEBEROA Y VT a T — X J—Z g~_—)L

Echine de porc rétie a la hongroise,relevée d'une sauce Robert.

F743/ ou

ALHEERES T 4 LVAD BT 4
Ceeur de filet de boeuf roti.
BIN2,500 - (GHZEBL - Yr—EZBRHA) IZCTHEWZLET
Supplément 2,500 JPY (Tavees et service compris)

SEIYDT IV

Déclinaison de nusins,

b T
Friandises et Café.

~ &~ o ~O ~ ~ ~ ~ A~ 8 U e AU e AU e ~O ~ ~ ~ ~ ~ o

[H, B OAEAIVRIUC E ) A =2 —ITER R D 558N TS NET

Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.



“Menu de la Semaine”
“'74‘—‘77‘\“—‘9 :./9;”

9/2~9/30
24K ED ZTRIHNTZZT £,
10 51 RIS EL TR, REDVKFHP ICHBBSE TS ET,
4,000 FJ (#81 - —r 2EHA)
4,00097Y (Taxeetsemk:ecompris )
LA
Apéritif.
Sablé salé a la provengale.

fELRtEn YOS Lyt V=2 JYEyva

Pressé de maquereau au céleri-pomme, en harmonie d'une sauce gribiche.

AKAOfER Y= K afky—Ta N7 0 ADHY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

F77%/ ou
BARAEXODZDODT =X 7T MY = 7EBE

Boudin blanc de volaille, parfumé a la truffe, accompagné d'une sauce porto rouge.

a ACHEEPEA AN OIRY A 7 18 ™
Joue de beeuf braisée au vin rouge.
BN1,000 - (HZEBL - Yr—EABRA) IZCTHEWZLES
Supplément 1,000 JPY (T et service compris)

ALHEEREA T 4 VRO BT 4
Coeur de filet de boef 1o,
BN2,800 [ (HERL - —EARBA) ISCTHEVWZLET
\ Supplément 2,800 JPY (Taxe et service compris) /

SEIYDT IV
Déchnaison de rsis,

F7A3/ ou

MNEHRDF 2V A—=T Ny TODTT A
Tirban de potimanon, relevé dune glace ausirop drabl.

ST =
Friandises et Café.

. BMOEAFRIUZ LY A =2 —IZE TR H 55870 ZSWET

Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.
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