“Menu Saison”
“_t \/\‘ :/”
9/13~10/31

18,000 F (i#hi - H—t 2khA)
18,000 JPY (Tave et service compris)

T Ia— AT — =2
Sablé salé a la provencale, souligné d'un caviar doscietre.
Tartelette de poireau.

TOWELHEED /0 AXF 7 ) 2 RF vy EDERID=2T —V=
Effiloché de crabe et shiitaké en cromesquis, posé sur un nuage d'espuma de bisque de crustacés.

THTTITDT T DTN —F KN HDTH 22—

Flan de foie gras de canard au velouté de racines de bardane, flottant d'une écume de féve tonka.

AKADEERA V2 K afxbv—ra AT 4 ADHEY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

IBEERERE T LOaT 4 V—AFL ML—Va
Ceeur de filet de beeuf ‘Wagyu' roti, accompagné d'une porto rouge.

T av—Va Bl v ax
Nous vous proposon une séléction de fromages affinés d Europe et de HokRaido.

WE UL DA —F=T—/L vV =TV IRy FF 4 =D T

Aumoniére de figues, servie d'une glace au thé de Marie Antoinette.

St — T

Friandises et Cafeé.
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Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.
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“Menu Harmonie”

“}\‘_‘:E‘:‘_‘”

9/2~10/31

12,000 M Gigemi - — e 2 EhHA)

12,000 J2Y (Taxe et service compn's)

TIa—RAT—=
Sablé salé a la provengale et jambon cru.
Tartelette de poireau.

POVE LMD/ O AR V2 AKX v EPOERT D=0 T —V =

Effiloché de crabe et shiitaké en cromesquis, posé sur un nuage despuma de bisque de crustacés.

AKAOfER Y= K afky—Ta N7 0 ADHY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

EHYAEDIRKNE V) —A RV R —Ta
Onglet de beeuf Takasago' grillé sur charbon, accompagné d'une sauce porto rouge.

F743/ ou
AHREFEST 4 LIRIO BT 4
Coeur de filet de boef 1o,

BN 1,800 F (GHEFRL - —EARHA) ICCZRBWZLET
Additional charge 1,800 JPY (Taxe et service compr’is)

A T7o~v—r2 B ax
Nous vous proposon une séléction de fromages affinés d'Europe et de HokRaido.

125 LD T ETFOST Y x

Lingot de chocolat au thé torréfié, relevé d'un praliné de sésame doré.

SR =
Friandises et Café.
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Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.



“Menu Sélectioné”

“Cvs bT 4" (BLHE - HETE Z2ER<)

9/2~9/30
6,500 I~ (st - ¥—e 2khA)
6,500 JPY (Taxe et service compris)
LRI
Aperitif.
TIa—RAT—=
Sablé salé a la provengale.

iRyt V=R Uy

Pressé de maquereau au céleri-pomme, en harmonie d'une sauce gribiche.

AKAOfEf Y= K afky—Ta N7 1 ADHY

Poisson du jour, agrémenté d'un jus de coquillages parfumé de pastis.

JLHREFERA DA 7 a T — R ) — A g_—)L

Echine de porc rétie a la hongroise, relevée d'une sauce Robert.
S/ =
a LB F AR OARY A 7 L ™

Joue de beeuf braisée au vin rouge.
BN800 [ (HERL - —EAREA) IZCTHEWZLET
Supplément 800 JPY (Taxe et service compris)

ALHEERES T 4 VRO BT 4
Coeur de filet de boef 1o,
BN2,000 [ (HERL - —EARBA) IZCTHEWZLET
K Supplément 2,000 JPY (Tae et service compris) J

SEIYDT IV
Déchnaison de rsis,

F7A3/ ou

INEHRDF 2V A=T VB T DT T A
Tirban de potimanon, relevé dune glace ausirop drable.

SR =2
Friandises et Café.
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Les menus sont susceptible de chauger selon ldrvivage de produits.
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