
・表記料金には消費税とサービス料10％が含まれております。
・当店で使用しているお米は全て北海道産です。
・仕入れ状況によりメニューに変更がある場合がございます。

〈 " S a s h i m i " 〉

¥4,800～￥8,100

〈 前菜 〉 グリーンアスパラガス生ハム巻き　ささみと丘ひじきの胡麻和え　山独活酢味噌和え
Prosciutto wrapped asuparagasu, chicken and saltwort with sesame sauce, 
wild vegetables with vinegared "Miso"

〈 造里 〉 本日の造里三種
Today's 3 kinds of  "Sashimi"

天婦羅　海老　鱚　春菊　ピーマン　オクラ
"Teｍpura" shrimp, sand borer and vegetables
　　　　　　　又は  or

北海道産牛フィレ肉炙り焼き 50ｇ（追加料金 ¥2,200）
Grilled Hokkaido beef tenderloin（Additional charge 2,200 JPY）

〈 吸物変り 〉 野菜のポトフ仕立て
Vegetables soup

〈 甘味 〉 梅シャーベット
Plum sherbet

〈 食事 〉 えんどう豆御飯　香の物　味噌汁
Pea rice, Japanese pickles and "Miso" soup

　　　　　　　又は  or

本日の握り寿司三種　味噌汁（追加料金 ¥1,100）
Today's 3 kinds of "Sushi" and "Miso" soup （Additional charge 1,100 JPY）

〈 主菜 〉

写真はイメージです

昼会席

〈 蒸物 〉 枝豆豆腐　細竹　エリンギ　ラワンブキ
Green soy beans "Tofu" and vegetables

〈 S o u p 〉

〈  A p p e t i z e r  〉

〈  M a i n  d i s h  〉

〈  R i c e  s e t  〉

〈  D e s s e r t  〉

〈  S i m m e r e d  d i s h  〉

・表記料金には消費税とサービス料10％が含まれております。　・The price includes tax and 10% service charge.

季節のおすすめドリンク

梅酒蔵おおやま
大分県日田市大山町で栽培された
国産梅を100％使用し、長期熟成を
重ねたこだわりの梅酒を販売する
梅酒蔵。ニッカウヰスキーと技術提
携し、余市蒸留所の古樽で熟成さ
れた高級梅酒を造るなど、北海道
とも深いつながりを持っています。

ノンアルコールカクテル
香爽-かそう-
￥1,100

パッションフルーツシロップとオレ
ンジジュースにミントの爽やかさを
加え、新緑の到来をイメージした
ノンアルコールドリンクです。

鴬宿梅の秀品青梅のみを使用し3年以上の熟成を重ねて造られた本格熟成梅酒。

3年熟成した鴬宿梅の梅酒を、ニッカウヰスキーより譲り受けた高級ウイスキーを抜いた
オーク樽に再貯蔵しさらに熟成を重ねました。ウイスキーの香りと木樽の香り、梅の
香りが絶妙にマッチした味わいです。

米と麹のみを使った甘酒に、大山産完熟南高梅をブレンド。甘酒本来の優しく自然
な甘みに、完熟南高梅のほんのりとした酸味がすっきりとした後味を引き立てます。

3年熟成熟成梅酒ゆめひびき    ￥1,200

5年熟成樽仕込高級梅酒ゆめひびき   ￥2,400

完熟梅甘酒         ￥1,000

4,800 JPY～8,100 JPY

Lunch course




