
ソムリエセレクション

Sommel ier Selection

・表記料金には消費税とサービス料10%が含まれております。　・The price includes tax and 10% service charge. 

グラス ¥1,600 ・ ボトル ¥8,800トゥ ナチュレルモン　白

品種：グルナッシュ・ブラン、ヴィオニエ、ルーサンヌ

Tout Naturellement Blanc

フルボディライト ミディアム

シロップ漬けの黄桃やはちみつを思わせる豊満な香り。甘い香りに対してキレのある爽やかな味わいで、
奥行きのある旨味も感じられます。

グラス ¥1,600 ・ ボトル ¥8,800トゥ ナチュレルモン　ロゼ

品種：サンソー、シラー

Tout Naturellement Rose

サンソーの豊かな酸味と生の葡萄を食べたような果実味と、
シラーの芳醇な香りや味わいが合わさることで、シーンを選ばない万能なロゼに仕上がっています。

グラス ¥1,600 ・ ボトル ¥8,800トゥ ナチュレルモン　赤

品種：グルナッシュ、シラー

Tout Naturellement Rouge

新鮮な果実の爽やかさとまろやかな口当たりが心地良い。
完熟した原料ブドウに由来の果実香とスパイシーなアロマが特徴的。
タンニンは甘く適度なボディがあるため、食事にも良く合います。

今月は、『フランス コート・デュ・ローヌ エステザルグ』

White Wine

Rose Wine

Red Wine

ホテルに在籍している10名のソムリエが、おすすめのワインを選定しました。

＜＜＜＜＜今月は私たちが選定しました＞＞＞＞＞

辛口甘口 やや甘口 やや辛口

辛口甘口 やや甘口 やや辛口

フレンチレストラン「ミクニ サッポロ」　船木　康年（日本ソムリエ協会 ソムリエ･エクセレンス）
フレンチレストラン「ミクニ サッポロ」　畠山　徳夫（日本ソムリエ協会 ソムリエ）

早くから減農薬栽培に取り組む小さな生産者協同組合・エステルザルグを特集します。環境保全の為に
積極的に有機栽培を行い、テロワールの個性を反映したワイン造りを行っています。ワインの味を故意に
変えるような人工酵母や醸造技術は一切使用しておらず、他と一線を画した品質主義の共同組合です。
2000年には減農薬規定テラ・ヴィティス(※1)を取得しています。

※1　テラ・ヴィティス…1998年にボジョレー地区の葡萄栽培者を中心に設立された、「環境に配慮した自然な農業」 を
テーマにワイン造りをしている団体。環境に配慮した栽培と醸造を行うことを基本理念とし、農薬使用の制限、水質、大
気汚染からの保護なども含まれます。



・表記料金には消費税とサービス料10%が含まれております。　・The price includes tax and 10% service charge. 

日本最北の地、北海道。北緯43度線が通る余市町にあるキャメルファームワイナリー。

冷涼な気候が創り出すテロワールとブドウの品種特性を最大限に表現し

栽培から醸造、販売までを一貫して行っています。

今回、キャメルファームワイナリー協力のもと、

ワイン2樽分をホテルオリジナルリザーブとして、長期熟成していただきました。

ボトルはホテルオリジナルラベルで仕上げ、シリアルナンバー入りです。

グラス ¥1,800 ・ ボトル ¥10,000

ブラウフレンキッシュプライベートリザーブ 2021
BLAUFRÄNKISCH Private Reserve 2021

Red Wine

サクランボやブラックチェリーをコンポートしたような熟したアロマと
ほのかにミントやブラックペッパーなどのハーブやスミレ、

ミネラルのような香りのほか
バニラやカラメルのような樽由来もあり複雑。

口当たりは果実の豊かな甘味とシャープな酸味が心地よく、
フルボディの味わいです。

品種：ブラウフレンキッシュ100％

ソムリエセレクション

Sommel ier Selection
キャメルファームワイナリー × JRタワーホテル日航札幌




