
・表記料金にはサービス料10%が含まれております
・当店で使用しているお米は全て北海道産です
・仕入れ状況によりメニューに変更がある場合がございます

¥11,500（税込¥12,420）

〈 祝　肴 〉 海老塩茹　のし梅新挽き　錦玉子

子持ち昆布土佐漬け　鹿の子赤貝手毬寿司

ずわい蟹紅白絹田巻き黄身酢

身巻き唐墨　松葉黒豆

〈 御　椀 〉 蛤のお吸物

〈 造　里〉 本鮪　帆立貝　牡丹海老

〈 家喜物 〉   北海道産牛肉の炙り焼き　鮑のバター焼き

〈 蒸　物 〉 真鯛の道明寺蒸し　旨出汁あんかけ

〈 水菓子 〉 季節の果物

〈 食　事 〉 本日の握り寿司　赤出汁

お祝い個室プラン「雅」

ランチ帯・ディナー帯　全ての個室でご利用いただけます



・表記料金にはサービス料10%が含まれております
・当店で使用しているお米は全て北海道産です
・仕入れ状況によりメニューに変更がある場合がございます

ランチ帯・ディナー帯　全ての個室でご利用いただけます

〈 祝　肴 〉 海老塩茹　のし梅新挽き　錦玉子

子持ち昆布土佐漬け　鹿の子赤貝手毬寿司

ずわい蟹紅白絹田巻き黄身酢

身巻き唐墨　松葉黒豆

〈 御　椀 〉 蛤のお吸物

〈 造　里〉 本鮪　帆立貝　牡丹海老

〈 家喜物 〉   ロブスターの黄金焼き　雲丹ソース

〈 蒸　物 〉 真鯛の道明寺蒸し　旨出汁あんかけ

〈 水菓子 〉 季節の果物

〈 食　事 〉 いくらと焼ほぐし鮭の親子御飯　香の物　赤出汁

¥10,500（税込¥11,340）
お祝い個室プラン「寿」



・表記料金にはサービス料10%が含まれております
・当店で使用しているお米は全て北海道産です
・仕入れ状況によりメニューに変更がある場合がございます

¥8,000（税込¥8,640）
お祝い個室プラン「鶴」

〈 祝　肴 〉 海老塩茹　のし梅新挽き　錦玉子

子持ち昆布土佐漬け　鹿の子赤貝手毬寿司

ずわい蟹紅白絹田巻き黄身酢

身巻き唐墨　松葉黒豆

〈 御　椀 〉 蛤のお吸物

〈 造　里〉 本鮪　帆立貝　牡丹海老

〈 家喜物 〉   真鯛　若狭ニ味焼き

  雲丹　おぼろ昆布

〈 蒸　物 〉 たらば蟹黄金煮

〈 水菓子 〉 季節の果物

〈 食　事 〉 紅白鶏そうめん　手毬赤飯

ディナータイムにご利用の際は「大鶴」へのご案内となります



スカイレストラン「丹頂」　個室のご案内

個室「北鶴」
8～16名様（最大16名様）

北東側眺望

個室「南鶴」
17～24名様
南東側眺望

個室「大鶴」
（窓のない個室）
6～10名様

和室（堀ごたつ式）
4～8名様
北側眺望

ランチ帯・ディナー帯　全ての個室プランでご利用いただけます

窓側の個室から臨む地上150ｍからの絶景が

料理長渾身の料理に花を添えて思い出深いひとときを紡ぎます。


