
生ビール アサヒ スーパードライ Draft beer ¥860

ノンアルコール ビールテイスト飲料 Non alcohol beer taste  ¥750

コーヒー Coffee ¥750  

紅茶 Tea ¥750

アイスコーヒー  Iced coffee ¥750

ウーロン茶 Oolong tea ¥750

オレンジ Orange ¥750

コーラ Cola ¥750

ジンジャーエール Ginger ale ¥750

※各メニューのアレルゲン情報についてはスタッフまでお問い合わせください。

※当店で使用しているお米はすべて国産米です。※表記料金にはサービス料10％と消費税が含まれております。

*Please ask staff for allergen information on each menu. *All our menus use Japanese rice.*The list price includes 10％ service charge and sales tax.

WEEKLY ＬＵＮＣＨ MENU
11：30～14：30(ラストオーダー14:00)

¥1,300
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週替わり
ランチセット

十勝産ビーフカレー ¥1,450
Beef curry

シーフードグラタン（パン付き） ¥1,450 
Seafood gratin (served with bread）

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

十勝産牛肉のホテルビーフシチュー

（パン または ライス付き）

Beef stew with bread or rice

¥ 2,400

五目あんかけ焼きそば

Fried noodles with starchy sauce

¥ 1,400

¥1,980

DRINK

ドリンク

飲茶ランチ

1段目：海老とニラの蒸し餃子、黒豚焼売
Steamed dumpling with shrimp and leek

Ｓteamed pork dumpling

2段目：海の幸の辛味酸味煮込み
Braised seafoods with spicy and sour sauce

3段目：豚挽肉のせ蒸し御飯 エシャロットソース
Steamed rice topped with minced pork, shallot sauce

ザーサイ・玉子スープ付き 
Set with zha cai, egg drop soup and coffee or tea

帆立と浅利のスパゲティペペロンチーノ風

Spaghetti with scallop and clams Garlic flavor

¥1,400

ズワイ蟹の炒飯 （スープ付き） 

Fried rice with crabmeat(served with soup）

¥1,400

蒸し鶏のピリ辛香味ソース御飯 （スープ付き）

Spicy steamed chicken rice bowl(served with soup)

¥ 1,400

12月
おすすめ
メニュー

鶏片雲吞湯麺

鶏胸肉と雲吞の生姜香る中華そばセット
Chinese soup noodles with chicken and wonton

きのことレタスの前菜・長芋のチーズチリソース春巻
スイーツ盛り合わせ
Small appetizer, Spring roll with yam and cheese
Assorted dessert 

¥1,800
鶏胸肉と雲吞を生姜のアクセントを加えた中華そばに仕上げ

旬の食材を使った副菜に「蒸・揚・焼」の中華菓子の盛り合わせを

ご用意しました。寒い季節に体温まるお食事をお愉しみください。

[金]

12/
29

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
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牛挽肉とモッツァレラチーズの
ミートローフ マスタードソース
ライス・サラダ・スープ付き

Ground beef trough in mozzarella cheese
with mustard sauce

With rice, salad and soup

鯖の竜田揚げ
白飯・香の物・豚汁付き

Marinated and fried mackerel
With rice, pickles and pork miso soup 

油淋炸鶏（ユイリンチー）
白飯・サラダ・スープ付き

Chinese style deep fried chicken

With rice, salad and soup[金]

22

滑蛋蝦仁飯 
（海老と玉子のあんかけ御飯）
サラダ・スープ付き

Cantonese style rice 
with fried shrimps and scrambled egg

With salad and soup

25

ポークフリカッセ
ライス・サラダ・スープ付き

Pork fricassee

With rice, salad and soup
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